
公司名稱： 捷利國際餐飲股份有限公司 

統一編號 54628459 產業類別 休閒與觀光旅遊類 

公司地址 802 高雄市苓雅區三多四路 110 號 16 樓之 2 

公司網址 http://www.lichenteam.com/ 

營業/服務項目 

【牛角日本燒肉】 『牛角』是 Reins International 在 1996 年於東京創立的燒肉品牌，堅持提供顧客物美價

廉的商品，開拓了這個市場。牛角在日本擁有約 600 間、在海外擁有超過 50 間的店鋪，已成長為日本最大

規模的燒肉連鎖店。  【太盛たも屋烏龍麵】 TAMOYA 太盛 16 烏龍麵創立於 1996 年，創辦人黑川保先

生曾獲日本『電視冠軍』烏龍麵職人殊榮，20 年來，極力追求完美極致的匠人精神，從製麵技藝到高湯、

醬料、食材的選擇，無不講究細節與力求完美，就是要給顧客最道地、安心的好滋味！  【PEPPER LUNCH

胡椒廚房】 鐵板美味 您就是主廚！Pepper Lunch 的奇妙料理體驗 日本專利鐵板 70 秒加熱至 260°C，經

20分鐘仍保有80°C的高溫 嚴選食材經過DIY拌炒，加入特調醬汁，完成自己專屬健康美味  【SHABUSATO

和牛涮涮鍋】 SHABUSATO 日式鍋物融入台灣的圍爐文化！ 肥美肉質任您吃及日式風味自助吧，不僅注

重品質以及健康養生，更帶給大家的是家庭般輕鬆自在的饗樂經驗。  【MAiSEN 邁泉豬排】 來自東京

50 年老字號的 MAiSEN 邁泉豬排，從豬肉到醬汁、麵衣都經過細心挑選，是用筷子就可以夾斷的軟嫩豬排，

MAI「邁」是健康積極，朝著目標一步步「邁進（まいしん）」之意。SEN「泉」有清澈泉水不停湧出之意，

代表湧出的水向四面八方蔓延，象徵美味豬排的散播。最後尾音有 n 的音，則與運氣的 「ん（運）」相像，

希望帶來好運。  【捷記小麵館】 捷記小麵館主打麵體自選，五種不同的麵體，任客人自行挑選，搭配上

喜愛的牛肉麻辣湯、柚香雞肉湯、胡椒排骨湯亦或是配著麻醬或炸醬乾拌，再切上一盤捷記拿手的滷味! 捷

記小麵館裡有的不只是美味，還有更多記憶中的眷戀。  【品三杯】 品三杯嚴選當季新鮮食材，並以黃金

比例秘製調味，麻油香醇醬酒飄香，搭配純熟的火侯及創新的角度，完美呈現肉香味濃，讓人不經搭配著

白飯一口接著一口。  【元町家横浜家系拉麵】 源自 1974 年於日本橫濱發跡的家系拉麵，在全日本多達

50 多種拉麵派系當中，以鮮明的特色脫穎而出，堅持採用中粗直麵、秘製叉燒佐以醬油味豚骨湯頭，再添

上海苔與不可或缺的鮮嫩菠菜，成就了一碗令人垂涎的橫濱家系拉麵。  【熊本奶茶(日本海外門市)】 

『KUMAMOTO MILK TEA 熊本奶茶鋪』日本熊本三年坂蔦屋書店首店，2018 年 6 月 8 日正式開幕，至今

已展開 3 家門市，結合台灣熱門飲品珍珠奶茶及特有小吃滷肉飯、香雞排等，創造引領日本一陣台灣瘋潮。 

成立時間 2014 員工人數 700 資本額 8000 萬 

負責人 盧明志 聯絡電話 
07-3401900 分 機

7057 
傳真號碼 07-3313030 

企業願景 

經營面: 引進世界級餐飲品牌、自創餐飲品牌、邁向國際餐飲舞台 員工面: 開放加盟/入股、做自己的老闆 

社會面: 達成企業社會責任使命、邁向幸福企業 未來，捷利公司不僅僅致力於餐飲業的發展，同時也朝多

元化產業的經營，為社會環境、青年培育、長照醫療等領域努力，讓幸福達到最大值 

應徵方式 投遞履歷事後通知面試 聯絡人 賀敬容/專員 E-mail 
dorishou@lichenteam.co

m 

福利 

【獎金利多】：三節獎金(劵)、達標獎金、生日禮金(劵)、獎學金、年終獎金、推薦獎金 【休假制度】：國

定假日(兼職夥伴出勤雙薪)、特別休假(兼職夥伴給予代金)、婚假、產假、產檢假、陪產假、生理假、喪假 

【職涯保障】：勞保、健保、勞工退休金、定期健康檢查 【在職進修】：門店訓練、海外研修、專業技能進

修、管理職能研習、食安職安課程、工作崗位輪調 【歡聚享樂】：門店員工餐優惠價格及制服、員工用餐

折扣、尾牙或春酒活動 【多樣津貼】：結婚禮金、生育禮金、喪葬補助金、急難救助金、慰問金 

職缺名稱 工作內容 學歷/需具備專長 工作地點 

職

缺

數 

薪資待遇 

【SHABUSATO

涮鍋里】早班兼

職、晚班兼職人

員 

◆內外場都會輪調到，可以學到

更多工作技能 

※外場工作內容： 

1.接待客人  協助帶位及招呼接

待。 

2.收銀、點餐、送餐及聯繫內外

場。 

3.於客人用餐完畢後，負責收拾碗

盤與清理環境。 

4.準備營業前、中、後工作。 

※內場工作內容： 

1.在符合食品衛生規範下，烹煮、

高中以上 台北市、高雄市 8 名 160-180 元 



提供各式餐點。 

2.清洗與準備各種食材。 

3.掌控菜餚的擺盤與出菜的順序。 

4.進行廚房內的衛生管理工作。 

5.快速地掌握廚房內 SOP 流程 

【胡椒廚房】正

職人員/全日班/

早班 /晚班兼職

人員 

1.外場客人接待(含點餐、送餐、

桌邊服務等) 

2.內場料理與擺盤、吧台餐飲調製 

3.環境、設備以及餐具的清潔工作 

4.用笑容面對顧客與夥伴 

高中以上 台北市、高雄市 

10

名

以

上 

32000 元

/24000-29000 元

/160-180 元 

【邁泉豬排】正

職人員/全日班/

早班 /晚班兼職

人員 

1.接待客人  協助帶位及招呼接

待。 

2.收銀、點餐、送餐及聯繫內外

場。 

3.於客人用餐完畢後，負責收拾碗

盤與清理環境。 

4.準備營業前、中、後工作。 

高中以上 
台 北 市 、 新 北

市、高雄市 

10

名

以

上 

32000 元

/24000-29000 元

/160-180 元 

【牛角燒肉】晚

班兼職、全日班

兼職人員 

◆完整的店舖營運實作 

1.外場客人接待(含點餐、送餐、

桌邊服務等) 

2.內場料理與擺盤、吧台餐飲調製

(如：飲料調配) 

3.環境、設備以及餐具的清潔工作 

高中以上 
桃 園 市 、 台 南

市、屏東市 

10

名

以

上 

32000 元

/24000-29000 元

/160-180 元 

【品三杯】正職

人員/早班/晚班

兼職人員 

1.櫃台收銀 

2.菜口控餐相關作業 

3.內場備料、烹煮 

4.基本店鋪清潔 

5.主管交辦事項 

高中以上 台北市、高雄市 

10

名

以

上 

32000 元/160-180 元 

 

 

 

 


